Valentynské menu

Amuse Bouche
André Robert, Jardins du Mesnil Grand Cru Brut Magnum

prvni chod
foie gras” (terina z foie gras, visn¢, krém z portského vina, brioska)
Andreas Bender, Riesling Dhron Hotberger Kabinett 2018

druhy chod

~dynova polévka“ (dynovy krém s kokosovym mlékem, trhané kachni stehno, dynova
seminka)

Clot de ['Origine, Le Trouble Fait 2027

tfeti chod
Jososovy pstruh® (filet losového pstruha, pyré z pec¢ené zeleniny, omacka z musli)
Pascal Bouchard, Chablis I Cru Mont de Milieu 2015

¢tvrty chod
Lhovezi® (grilovana svickova, kroketa z klizky, morkovy knedlicek, kaderavek)
Seghesio, Barolo La Villa 2015 Magnum

paty chod
,cheesecake” (cheesecake z bil¢ ¢okolady, maliny, zmrzlina se slanym karamelem)
Jan Vanék, Tramin zluty 2023

Kava
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Jidla mohou obsahovat alergeny, jejich seznam na vyzadani u obsluhy



